MLE £

MENU’ DI PASQUA 2020

ANTIPASTI

MEDAGLIONI DI POLENTINA CON FUNGHI PORCINI

SALMONE IN MARINATURA CON ERBE AROMATICHE

COCKTAIL DI CODE GAMBERI IN SALSA ROSA

INSALATINA DI PIOVRA CON PATATE

VOL AU VENTS MIX

INSALATA ALLA GRECA (FETA, POMODORINI, OLIVE E ORIGANO)
INSALATINA DI MISTO MARE

SPIEDO DI CODE DI GAMBERI IN ZUCCHINE GRIGLIATE
INSALATA RUSSA

CAPPASANTA GRATINATA CON ERBE AROMATICHE

PRIMI PIATTI

CRESPELLE Al GAMBERI, CAPPASANTA E PUNTE D' ASPARAGI

CRESPELLE AL PROSCIUTTO

CRESPELLE CON SPECK, BRANZI E VERDURINE

LASAGNE ALLA BOLOGNESE

LASAGNE VEGETARIANE CON BOUQUET FIORI DI ZUCCHINA

(zucchine, pomodoro San Marzano DOP, erba cipollina, asparagi, carciofi, basilico)
LASAGNE ALLA BUFALINA

(mozzarella di bufala, pomodorino secco del sole e basilico)

SECONDI PIATTI A BASE DI CARNE

PICCATINA DI VITELLO CON VENTAGLIO DI CARCIOFO E PETALO DI MENTUCCIA
STUFATINO D'ASINO

FILETTINO DI MAIALE AL PEPE ROSA E TIMO

FAGOTTINO DI VITELLO CON FUNGHI PORCINI E BRANZI

FILETTINO DI TACCHINELLA IN GRANELLA DI NOCCIOLE TOSTATE
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SECONDI PIATTI A BASE DI PESCE

SCALOPPA DI SALMONE CON GRANELLA DI PISTACCHI DI BRONTE E NOCCIOLE
FILETTO DI ORATA ALLE ERBE AROMATICHE
ZUPPETTA DI PESCE CON CROSTINI

CONTORNI

CARCIOFI ALLA ROMANA CON PECORINO E MENTUCCIA
PATATE NOVELLE AL FORNO

FUNGHI PORCINI TRIFOLATI

PASTA FRESCA

CASONCELLI
CAPPELLETTI
TORTELLI DI RICOTTA E SPINACI

BUONA PASQUA A TUTTI!

INOLTRE PREPARIAMO SU RICHIESTA VASSOI DI:
ROAST BEEF

VITELLO TONNATO
AFFETTATI Al PROFUMI DELLA TERRA BERGAMASCA
GRADIREMMO LE PRENOTAZIONI ENTRO 8 APRILE

Purtroppo quest’anno sara una Pasqua surreale, se volete comunque festeggiarla in
famiglia con i nostri piatti pronti saremo felici di effettuare consegne a domicilio!

N.B. RICORDA CHE IL GIORNO DI PASQUA SIAMO CHIUsSI
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